ВЕТЕРИНАРНИЙ СЕРТИФІКАТ
НА М'ЯСО СВІЙСЬКОЇ ПТИЦІ, ЩО ЕКСПОРТУЄТЬСЯ
В УКРАЇНУ
Країна-експортер:








Нідерланди

Компетентне міністерство: 

Заклад, що видав цей сертифікат: 

Ветеринарний округ:
1.
Ідентифікація продукції:

Назва продукції:
Назва упаковки:
Вага нетто:
Назва і адреса закладу, який ухвалено

Ветеринарною Службою
Дата забою:
2. Вид упаковки:
3. Ідентифікаційні позначення:
4. Інформація щодо місця призначення м'яса:

Країни транзиту
Пункти перетину кордону: 

Назва і адреса отримувача: 

Транспортні засоби: 

Температура під час загрузки:
5.
Сертифікат придатності продукції до споживання:

Цей сертифікат свідчить, що:
М'ясо свійської птиці походить від клінічно здорової птиці, яка була вирощеною на фермах і забитою на бойнях в ветеринарних округах, в яких не зареєстровано інфекційних захворювань птиці, включаючи:
· в   курячих,    індичих,    гусячих   та   качиних   господарствах   не
зареєстровано Ньюкаслської хвороби,    інфлуенції птиці протягом 6
місяців в ветеринарному окрузі, відповідно до заходів контролю в
Європейському     Співтоваристві     за     патогенною     Ньюкаслською
хворобою (директива 92/66) та інфлуенцією птиці (директива 92/40),
Закону   про   здоров'я   та   благополуччя   і   Закону   про   правила
повідомлення про інфекційні захворювання тварин в Нідерландах;

· в  курячих та  індичих господарствах  не  зареєстровано  клінічної інфекційної анемії курей, клінічного орнітозу (пситтакозу), клінічного інфекційного    ларинготрахеїту,     інфекційного    бурситу     (хвороби Гамборо),    клінічного    інфекційного    енцефаломієліту,    клінічного ринотрахеїту індиків - протягом останніх 6 місяців на території господарства;

в курячих та індичих господарствах не зареєстровано параміксовірусної інфекції - протягом останніх 3 місяців на території господарства;
· в гусячих та качиних господарствах не зареєстровано клінічного
вірусного  ентериту  (хвороби Держі),  клінічного  вірусного  гепатиту
качок, клінічного орнітозу (пситтакозу) - протягом останніх 6 місяців
на території господарства;

· на території країни-експортера африканська чума свиней не була
зареєстрована протягом останніх трьох років;

· м'ясо   походить   із   ветеринарних   округів,    в   яких ящур  не   був
зареєстрованим протягом останніх 12 місяців.

Птиця, яку було поставлено на бойні, походить з господарств, які благополучні щодо сальмонельозу згідно з Нідерландською національною програмою викорінювання сальмонельозу, жива птиця-носій сальмонельозу не підлягає забою згідно з директивою 71/110 Європейського Співтовариства і Нідерландського Закону про ветеринарну Інспекцію і торгівлю. Птиця, що експортується, була перевірена на сальмонельоз.
Жива птиця була доставленою на переробні підприємства, які отримали ліцензію Державної Ветеринарної Служби Нідерландів на постачання продукції на експорт в країни-члени ЄЕС; ці підприємства знаходяться під постійним контролем Державної Ветеринарної Служби.
В Нідерландах була проведена ветеринарна перевірка птиці перед забоєм; після забою птиці було проведено ветеринарно-санітарне дослідження тушок і внутрішніх органів згідно з правилами Європейського Співтовариства.
Ветеринарно-санітарна експертиза не виявила будь-яких заразливих захворювань птиці і визнала м'ясо птиці придатним для споживання.
М'ясо не містить в собі пігментів, згустків крови, механічних домішок, не має нехарактерного запаху та смаку, не містить консервантів в товщі м'язів і в органах, воно не було розмороженим під час зберігання, не було оброблено фарбами, іонізуючим і ультрафіолетовим промінням.
М'ясо, яке було відділено від кісток механічними засобами було підготовлене   згідно   з   Нідерландськими   Правилами   гігієнічної практики; його можна використовувати тільки для промислової переробки, воно підлягає обов'язковій термічній обробці. 

Згідно з Нідерландським Законом про ветеринарну медицину і Торгівлю м'ясо не було одержаним від птиці, якій під час вирощування, відгодівлі чи перед забоєм призначали естерогенні або гормональні препарати; м'ясо було дослідженим щодо залишкового вмісту в ньому антибіотиків і важких металів згідно з Нідерландською Національною Програмою перевірок в птахівництві.
На упаковці м'яса є печатка Державного ветеринарного контролю з чітким зазначенням назви і номеру закладу.
Пакувальний матеріал використовується вперше і задовольняє санітарно-гігієнічним вимогам.
Транспортні засоби пройшли обробку і були підготовлені за прийнятими в Нідерландах правилами.
(Дата)
                                  
Державний Ветеринарний Лікар

( посада, ім'я, прізвище)
(підпис)
Печатка



VETERINARY CERTIFICATE 
FOR POULTRY MEAT. EXPORTED INTO UKRAINE
Exporting country
The Netherlands
Competent Ministry
Establishment, issued this certificate
Veterinary region
1. Identification of the products
Name of the products:
Name of packages:
Netto weight:
Name(rio) and adress of establishment approved by the veterinary Service
Date of slaughter:
2. Kind of package:
3. Identification marks:
4. Information about destination
Countries of transit:
Points of crossing the border: Name and adress of consignee: Means of transport: Temperature during loading:
5.
Certificate on the fitness of the goods for the consumption
Herewith is certified that:
Poultry meat is derived from clinically healthy birds, and originate from the farms and veterinary regions, in which the premise is located, free from poultry infectious diseases, including
· in the chicken, turkeys, geese and ducks producing farms -Newcastle disease, avian influenza-,
during the last 6 months in the veterinary region, according EC community measures for the control
of pathogenic Newcastle disease(directive 92/66) and Avian influenza(directive 92/40) and the Law
for Health and Welfare and the Law for Regulations to Mention Contagious Animal Diseases in the
Netherlands;
· in the chicken and turkeys producing farms -clinical infectious anemia of chickens, clinical ornithosis
(psittacosis), clinical infectious laryngotracheitis, clinical infectious bursitis(Gumboro
disease),clinical infectious encepalomyelitis, clinical rhinotracheitis of turkeys-, during the last 6 months in the farm;
· in the chicken and turkeys producing farms -paramixovirus infection-, during the last 3 months in
the farm.
· in the geese and ducks producing farms -clinical virus enteritis anseculorum(Dergie disease),
clinical virus hepatitis of ducks, clinical ornithosis (psittacosis)-, during the last 6 months in the farm.
· The whole territory of the exporting country is free from African swine fever for the last three years.
· Meat appearing from the veterinary region, which is free from foot-and-mouth disease during the
last 12 months.
Poultry delivered to slaughter comes from the farmes which are in good standing with respect to poultry salmonellosis according to the Dutch National Salmonella eridication programme; live poultry with salmonellosis will not be slaughtered according EC directive 71/118 and the Dutch Law for Regulations for Veterinary Inspection and Trade The delivered party of poultry was tested for Salmonella.
Live poultry was delivered to the processing establishments, licensed by the State Veterinary Service of the Netherlands to deliver products for export to the member states of the EEC and which are under its permanent supervision.
In the Netherlands poultry was inspected by the veterinarian before the slaughter and carcasses and internal organs were subjected to postmortem veterinary-sanitary examination in accordance with the regulations of the European Union.
Veterinary sanitary examiniation did not show that meat has changed particular for contagious diseases and it was recognised as fit for consumption.
Meat is not pigmented, has no blood clots, mechnical premixes, ordour and taste unusual for meat, it was not defrosted during the storing, does not contain means of preserving, in the thickness of the muscle or organs tissues, was not treated by colouring substances, ionozing or ultraviolet rays.
The mechanically debouned poultry meat has been prepared with the Dutch Hygienic Practice Rules; it can only be used for industrial production and has to be heat-treated.
During the period of raising, fattening or before slaughter, live poultry in the Netherlands cannot be exposed by natural or synthetical oestrogenic or hormonal substances in accordance with the Dutch Law for Regulations for Veterinary Inspection and Trade; the meat was tested for residues of antibiotics and heavy metal salt in accordance with the Dutch National Screening Programme for Poultry.
Meat(package) has the stamp of the State Veterinary Control with clear indication of the name or,. number of the establishment.
Packing material is used for the first time and satisfies the necessary sanitary-hygienical requirements. Means of transport are treated and prepared in accordance with the rules approved in the Netherlands.
(date)         
19

State Veterinarian
(position, name, surname)
Stamp                                                                    Signature
